@') 9

Julemenu

@
Forret:

Hvidvinsdampede kammuslinger serveret med graskarcreme
toppet med sakura karse, syreblomster og skovsyre

Mellemret (hvis man bestiller 4 retter):

Hjemmelavet ravioli pasta fyldt med hakket and, serveret med cremet
mascarpone sauce og anderagu

ﬂ-[ove cfret:

Kalvemorbad serveret med reduceret redvinsauce
toppet med stegte boegehatte (svampe)

‘Dessert:

Julesod milanesisk kage 1 form af, en Panettone fyldt med
chokalademousee serveret med vaniljeis og toppet med vaniljecremé.

Pris. pr. Person

3 retter 369 ,-

4 retter 398 ,-

nt Ciao Ciao ensker jer alle en gledeligg




